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Projeto Valor NATuraAl®
A biotecnologia Ao servico da criagio de produtos
Inovadores e Diferenciadores &)

InvestiGadores ResponsAveis: Isabel C.F.R. Ferreira € Amilcar Antonio
Grupo BioCHemCoRE (li11p://esa.iph.pi/biocliemcore/)

Centro de Investigagio da Montanha, Instituto Politécnico de Braganga

O mercado de ingredientes naturais (como sdo exemplos os aromas,
conservantes, corantes ou ingredientes bioativos) é atualmente um dos
mercados mais atraentes, o que se deve essencialmente a procura crescente
do consumidor por produtos saudaveis ndo sintéticos e isentos de toxicidade.
Neste ambito, podem obter-se produtos finais com caracteristicas
diferenciadoras, com aplicacédo na producdo de alimentos ou cosméticos

funcionais, nutricosméticos, ou mesmo suplementos alimentares.

Atividades hands-on :

. Producdo de compostos Bioactivos a partir de cogumelos.
. Producéo de Corantes naturais a partir de flores.

. Producdo e Incorporacdo de Conservantes naturais.

INauGuragAO da Nova ExposicAo INTERATIVA
‘Por @ue somos como somos? A evoluir hA 4770 wmilhoes de anos’

Esta exposicdo contempla uma interpretacdo holistica do
conceito Evolucdo, ndo apenas na perspetiva da Biologia ou
da Geologia, mas das varias ciéncias fundamentais (Biologia,
Geologia, Fisica, Quimica e Matematica), evidenciando a
forma como a evolucdo se processou e processa No NOSSO

Planeta.



Do Lipulo A produgio Artesanal de Cerveja

InvesTiGadores ResponsAveis: Carlos Aguiar € Joio Paulo Casiro

Centro de Investigagio da Montanha, Instituto Politécnico de Braganca
(ktTp://cimo.€sa.ipb.pr/porTal/)

Sao diversos os registros histéricos sobre a importancia da cerveja durante toda a
histéria da humanidade. Curiosamente ha indicios de que ja era produzida
desde 6000 a.C. pelas civilizagdes antigas do Egito, da Mesopotamia e dos
Sumérios.

Sabia que Braganca é a Unica regido de Portugal onde ainda se produz lUpulo?

As potencialidades ecolégicas da regido de Braganca para a produgéo de IUpulo,
adito ao amplo conhecimento deixado pelos nossos ancestrais Braganganos
nesta arte, tornam esta Regido um nicho de tradicdo e cultura bastante atrativa e
dinamica no sector.

Nesta sessdo tera a oportunidade de aprofundar conhecimentos acerca das
culturas de Idpulo e de alguns cereais envolvidos na producdo artesanal de
cerveja, e ainda conhecer o papel das leveduras na fermentacdo desta bebida.
Os aspetos tecnolégicos e cientificos e as curiosidades do processo serdo

também temas a desenvolver.

A Hops N’Beer, empresa parceira local [Eacebook: Hops N’Beer], possibilitara
ainda a oportunidade de disfrutar de um momento degustativo e de apreciar as

caracterfsticas particulares de uma cerveja artesanal Portuguesa (Cerveja Musa ).

Obs€ervACOES ASTRONOMICAS

Consistem em sessdes de observacdo através de telescopios.
Uma pequena "viagem” por algumas maravilhas que o céu
apresenta, mas que a luz urbana teima em esconder! Poder-

se-d0 observar a forma das constelacdes, estrelas binarias, um

ou outro grupo de estrelas e praticamente todos os planetas.



PROGRAMA

Centro Ciéncia Viva de Bragancga

AberTura oficial (21h)

Momento musical
[Real Tuna Universitaria de Braganga - RTUB]

ConTacTos )
Atividades Cienificas diversas (21.70h | 24h)
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