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Destaque, ainda, para o Carnaval dos Caretos, com 
desfile pelas ruas de Bragança, de centenas de 
caretos de Portugal e de Espanha, assim como a 
Semana Gastronómica que decorre de 22 de 
fevereiro a 5 de março e conta com 28 restaurantes 
aderentes que lhe proporcionam a sensação única 
de degustar este produto tão característico e outros 
de que dispomos. 

Bragança é, assumidamente, uma terra com um 
património gastronómico ímpar e de paladares 
únicos. 
Com a preocupação de valorizar e promover este 
património, o Município de Bragança tem vindo a 
criar uma série de iniciativas ligadas à gastronomia 
e cultura. O Festival do Butelo e das Casulas e o 
Carnaval dos Caretos são disso um bom exemplo. 

Este ano, destaca-se, no cartaz, a recriação do 
Assalto ao Fumeiro, por parte dos Caretos, iniciativa 
que acontece pela primeira vez. 

Se muitos duvidavam da qualidade da nossa 
gastronomia, este ano, surgiu a confirmação 
através do Restaurante G em Bragança, que soube 
preservar a qualidade e identidade dos produtos e 
aliar a forma de confeção à modernidade e ao 
requinte, redundando num dos prémios mais 
cobiçados ao nível da gastronomia – Uma estrela 
Michelin. 
Estão, assim, reunidas todas as condições para que 
nos visite e desfrute deste magnifico território.

O segredo desta iguaria reside numa confeção 
simples e muitas vezes artesanal, com produtos 
endógenos de elevada qualidade, e na utilização 
das carnes certificadas da região.

Bragança es sin lugar a dudas, una tierra con un patrimonio gastronomico y cultural 
excepcional y de sabores únicos.

Si todavía alguien albergaba dudas acerca de la calidad de nuestra gastronomía, este año la 
Guía Michelin las disipó todas, concediendo una Estrella al Restaurante G de Bragança, que se 
alzó con el tan codiciado premio por haber sabido preservar la calidad e identidad de los 
productos, uniéndolos a una confección elegante y sofisticada.
Están así reunidas, todas las condiciones para que nos visite y disfrute de este Reino 
Maravilloso.

El secreto de este manjar se encuentra en una preparación simple y casi siempre artesanal, que 
tiene como base la utilización de productos autóctonos de gran calidad y de carnes certificadas 
de la región.

Con el objetivo de poner en valor y promover este patrimonio, la Cámara Municipal de Bragança 
ha venido desarrollando toda una serie de iniciativas ligadas a la gastronomía e cultura, siendo 
el Festival del Botillo y de las Casulas y Carnaval dos Caretos, buena muestra de ello.

El programa de este año incluye por primera vez la recreación del “Asalto al Fumeiro” por parte 
de los “Caretos” o mascarados, sin olvidar como no, la celebración de una semana gastronómica 
que transcurre del 22 de febrero al 5 de marzo y que cuenta con un total de 28 restaurantes 
participantes. Una ocasión única para degustar este plato tan característico y otros de los 
sabrosos productos de la región.





BUTELO COM CASULAS



25 febrero 14h00

Alheira e Maçã

Ossinhos com cuscos
Butelo com Casulas

Pão de Ló de Castanha Bizcochuelo de Castaña

Costilla con cuscús
Botillo con Casulas

Alheira y Manzana



21 fevereiro 20h00

Empadinhas de Caça 
Pastéis de Entrudo 

Canudinhos de Vegetais
Shot de Sopa de Castanhas 

 

Empanadillas de caza
Pasteles de carnaval 
Canutillos de vegetales
Shots de sopa de Castañas 
 

Sumo de laranja 
Espumante Caves São João Reserva 

Vinho Branco ou Tinto Consensual 
Escolha Justa Nobre (Douro) 

 

Zumo de Naranja 
Espumoso Bodegas São João Reserva 
Vino Blanco o Tinto Consensual (Douro) 
elección del Chef Justa Nobre  
 

Pão de Trás-os-Montes e Azeite 
Pataniscas de bacalhau 

Misto de salpicão e presunto 
Alheiras assadas com grelos 

Rojões 
Casulas com Butelo, pernil 

e costela de Porco Bísaro  
 

Pan de Trás-os-Montes y Aceite de 
Oliva Virgen Extra 
Pataniscas de bacalao
Tabla de salchichón y jamón serrano
Alheiras a la brasa con grelos 
Torreznos
Casulas con botillo, lacón y 
costilla de cerdo Bísaro  
 

Sorpresa de Calabaza con Chocolate 
Blanco y Helado de Vino de Oporto
Café o Té 
Torrijas rellenas de castaña
 

Surpresa de Abóbora com Chocolate 
Branco e Gelado de Vinho do Porto 

Café ou chá 
Rabanadas com Recheio de Castanha 

 



22 fevereiro 13h00

A minha Interpretação do Butelo e das casulas Mi interpretación del botillo y de las casulas 

Lombo de bacalhau em crosta de broa com 
puré de grão de bico e seleção de mini legumes 

Taco de bacalao con costra de broa, puré de 
garbanzos y selección de mini verduras 

Bolo de chocolate cremoso com frutos 
secos e gelado de morangos macerados  

Tarta de chocolate cremoso con frutos 
secos y helado de fresas maceradas  

Aguas, vino blanco y vino tinto de 
Trás-os-Montes y café  

Águas, vinho branco e vinho tinto 
de Trás-os-Montes e café 



PROGRAMA



22 de fevereiro a 5 de março

22 de febrero a 5 de marzo



Hotel Tulipa - Bragança

Prato 17,50€

EMICLAU

Rua Dr. Francisco Felgueiras, nº 8-
10, 

Menu 19,50€ (sem bebida)
 

CASA NOSTRA

Rua Almirante Reis, nº 31-35 Cave 
-
Bragança

GLAMPING HILLS
Rua da Barreira,4

(00 351) 273 324 114 / 963 385 306

(00 351) 273 382 221 / 913 413 028

Santa Comba de Rossas
(00 351) 938 712 419

Menu 30,00€

IGUARIAS DA VEIGA
Veiga de Alfaião - Alfaião

NORDESTE
Rua Tratado de Alcanices Nº 426 

(00 351) 273 381 211 / 932 437 314

Rua de Vale d´Álvaro Nº 66 - 
Bragança

Menu 17,50€ 

Rua António Carmona e Lima, 2, 
R/c Esq. - Bragança

Menu 20,00€ 

Menu 17,00€

O BISARINHO 

Prato 11,50€ (sujeito a reserva)

Menu 19,00€

R. Conde de Ariães, nº 9 - 
Bragança

(00 351 936 160 501)

(00351) 273 324 617/ 962 456 988

(00 351) 934 206 251 / 934 553 
038

O ACÁCIO  

Menu 15,00€

Quinta das Carvas - Bragança

O GEADAS
Rua Dr. José Damasceno de 
Campos 5/N - Bragança

O COPINHOS  

(00 351) 273 326 283 / 962 697 
636

(00 351) 273 324 413 / 917 526 600

(00 351) 273 313 010 / 967 891 805

O GRELHADOR  

Menu 15,00€

Av. Dr Francisco Sá Carneiro Nº 
382 -
Bragança

(00 351) 273 323 875 / 968 016 234

Menu: 12,00€ (sujeito a reserva. 
Min. 4 pessoas)

Rua Fernão Bravo, Nº 66 Cidadela 
- Bragança
(00 351) 273 381 358

TASCA ZÉ TUGA

Praça da Sé, nº 34, 1º Andar - 
Bragança

TRIBUNA.5300 
Praça Cavaleiro Ferreira, 4 loja G - 
Bragança

(00 351) 273 094 254

Menu 20,00€ + IVA

(00 351)  273 333 008

TASCA NOZ

Menu 30,00€ (sujeito a reserva)

Menu 25,00€ ou 17,50€ (sujeito a 
reserva)

TIA RITA   
Rua Dr. Francisco Felgueiras Nº67 
R/C - Bragança

Rua D. Sancho I, B2 R/C - 
Bragança

(00 351) 960 312 523

SOLAR BRAGANÇANO   

Estrada do Turismo Nº 3542 - 
Bragança

TURISMO  

Menu 17,50€ 

TÍPICO D. ROBERTO

(00 351) 273 324 204

(00 351) 273 302 510 / 964 037 697

Rua Coronel Álvaro Cepeda Nº 1 - 
Bragança

(00 351) 273 331 373 / 914 725 152

Rua Emídio Navarro, nº 85 - 
Bragança

Prato 20,00€ 

Menu 12,50€ 

Menu 20,00€, com vinho (sujeito a 
reserva)

TIC TAC  

Menu 12,50€

Estrada Nacional 103/7 Nº 6,
Quinta do Reconco - Bragança

O JAVALI  

(00 351) 273 333 898 / 962 359 
029

Estrada Nacional 218 km 8, 
Gimonde

Menu 17,50€

(00 351) 273 381 245/ 934 106 594/ 
913 737 070

(00 351) 273 322 498 / 965 765 
298

Menu 15,00€O 

Rua Alexandre Herculano, nº 186 -

QUINTA DAS COVAS

(00 351) 273 333 710 / 967 079 746

(00 351) 273 312 410 / 932 617 569

Bragança

Prato 11,50€

POÇAS  

Forte São João de Deus - Mercado 
Municipal,  Loja L 207-208 - 
Bragança

Prato (1dose) 13€ | Meia Dose 7€

ROTA DOS SABORES  

QUINTA DONA FLORINDA

QUINTA DAS QUEIMADAS
Estrada do Turismo - Bragança

Menu 25,00€ (sujeito a reserva)

(00 351) 961 955 066

RESTAURADOR   

Menu 25,00€

Reta da Mosca- Quinta D. Florinda 
- Bragança

Av. Abade de Baçal nº 35 - 
Bragança

Menu 22,00€

(00351) 273 302 510/969 361 386

Rua Combatentes da Grande 
Guerra, 
nº 200 - Bragança
(00 351) 273 331 428 / 936 414 323

PONTO DE ENCONTRO

(00 351) 273 333 525 / 964 982 816 
Menu 18,00€

(00 351) 273 332 270 / 933 773 058
Menu 16,00€

Av. João da Cruz, Nº 124 - 
Bragança

SABORES D´ALDEIA
Estrada Quinta da Seara Nº 448 - 
Bragança

POTE  
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