FESTIVAL DO

BUTELO E DAS

CASULAS
75527 FEVEREIRO 22

FUMEIRO,
PRODUTOS
REGIONAIS

E ARTESANATO

LOCAL: 1
PRACA CAMOES

HORARIO:

SEXTA E SABADO

DAS TOHOO AS 20HOO
DOMINGO

DAS T0HOO AS 19HO0

18 DE FEVEREIRO A 1 DE MARGO
SEMANA GASTRONOMICA

RESTAURANTES ADERENTES

POTE | O RUSTICO | POGAS | PRINCIPE NEGRO | QUINTA DAS COVAS | QUINTA DONA FLORINDA | ( JINT/
RESTAURADOR | ROSINA| SABORES D"ALDEIA | SOLAR BRAGANGANO | TASCA DO ZE TUGA | TASCANOZ | TRIB

TIPICO D.ROBERTOITURISMO




BUTELO COM CASULAS

RECEITA

INGREDIENTES

+ 500 g de cascas ou casulas para um butelo grande
+ 2 cebolas

- 8 batatas

« Azeite virgem extra transmontano

« Opcional: orelheira, pezinhos e linguica

PREPARACAO

Por as casulas de molho de véspera. Ha quem aproveite a 4gua, mas os
prés e contras sao 0s mesmos da feijoada.

Retirar o maior ndmero possivel de fios das vagens.

Colocar o butelo em dqua a ferver e cozer durante cerca de 2h30a 3 horas,
em fun¢ao do tamanho. Verificar a cozedura ao fim de 2 horas.

Noutro tacho, ferver 4gua com sal e deitar as cascas escorridas. A cozedura
das cascas verifica-se através dos feijoes.

Em geral, esta cozedura demora pouco mais de 1 hora.

Num outro tacho, cozer a linguica e as batatas. E costume cozer todos os
ingredientes juntos, no mesmo tacho, mas é conveniente cozer as batatas
sempre a parte.

Escorrer muito bem todos os ingredientes. Abrir o butelo e servir bem
quente com as cascas, a linguica e as batatas, tudo regado com azeite

transmontano.
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Tacho  4Pessoas  Medio  3h00
a3h30
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