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	O cusco tem que ser cozido a vapor numa cuscozeira, antes do processo de secagem, para conservação.
	cuscos transmontanos produzidos em Samil, Bragança
	Em casa da família de Guilhermina Lopes, a tia e a mãe estendem o cusco depois de cozido a vapor para que se seque e se conserve por muito tempo.
	IMG_9909
	IMG_9912
	IMG_9914
	IMG_9917
	Cuscos doces e cuscos com açafrão e crocante de amêndoa (Chefe Eurico Castro, receitas preparadas para a apresentação do workshop de cuscos pelo Município de Bragança no âmbito do Pojeto Creatour)

